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Giardino Special
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© Die Vanilleschote in der unteren Halfte
der Lange nach aufschiitzen,

1 Vanilleschote
3-4 grob zerstossene Eiswlrfel

(Crushed Ice) © Zerstossenes Eis, Minze und Vanilie-
12 Blatter Minze schote dekorativ in ein Glas geben. Den
- aichter 4 cl Zitronensaft Zitronensaft darGbergeben und mit Gazosa
ATk ht ' 1 kleine Flasche Gazosa auffGlien.
(z.B. Limone oder Pompeimo)

Tipp Nach Belieben einen Schuss
Rum oder Prosecco oder 3-4 dinn
geschnittene und halbierte Zitronen-
scheiben beiflGgen.

Zur Person

Luca Sandionigi ist Italiener und seit 2003
als Barman fUr das 5-Sterne-Hotel Giardino
in Ascona und seit der Erbfinung im
Dezember 2011 auch fir das Schwester-
hotel Giardino Mountain in Champfér-

St. Moritz tétig. Ihm ist bei seiner Arbeit
wichtig, auf den Gast einzugehen, aber er
legt auch Wert auf Kreativitat, welChe es
ihm mit Wissen und Fantasie erlaubt, bei
einem Cocktall die fehlende Zutat heraus-
aufinden und sie quasi zum Tupfchen auf
dem «i» eines Drinks zu machen.

Luca Sandionigi ist im Sommer leiden-
schaftlicher Motorradfahrer auf seiner
Ducati und im Winter auf der Bobbahn in
St. Moritz Bremser eines Vierer-Bobs.
Zudem féhrt er auch geme Mono-Bob.,
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dem Tessin

Es gilt als das Kultgetrink unter den Limonaden: Gazosa von der kleinen Tessiner Firma
La Fiorenzana aus dem Misox.

Gazosa bedeutet auf italienisch «gashaltigs, Doch ausser mit Etiketten und natlrlich die bunten Farben der Limonaden. Gazosa

Kohlensdure angereichertes Leitungswasser enthailten die trendigen

Limonaden eine Geheimmixtur von Zuckersirup, Fruchtkonzentraten,

Aromen oder Essenzen, Zitronensdure und Farbstoffen. Die Rezepte
sind immer noch die gleichen, wie sie traditionell von der Familie der
42-i8hrigen Produzentin Agata Ponzio seit 1921 Gberbefert wurden
Und das ist wohl auch das Geheimnis dieser sussen Limonaden aus
Grono; Sie ernnnerm an Kindheitstage, an denen man ein Orangina,
ein Citro oder ein Himbo spendiert bekam, und sie schmecken auch
immer noch genau gleich, suss-fruchtig und ein wenig kiebrig.

Das Typische an Gazosa sind nicht nur der altmodische Blgelver-
schiuss der Mehrweg-Glasflasche, sondern auch die nostalgischen

gibt ¢s in acht verschiedenen Geschmacksrichtungen: Zitrone,
Grapefruit, Heidelbeeren, Himboeren, Bitterorange, stsse Orange,
Mandarine und Chinotto (eine vergessene Frucht, die farblsch an
Colagetranke erinnert und aus der Bitterorangenfamilie stammt).
Erhdlitlich sind die Limonaden nur in ausgewahiten Bars und
Restaurants sowie natirhich in der Dorfbeiz von Grono, wo Gazosa
produziert wird. Am besten schmecken sie eiskalt serviert, pur oder
mit anderen Getranken gemischt. Das Grapefruit zum Bespiel ma
Bier als Panachd., Aranciata mit Campari gemischt oder = gewoh-
nungs-bedurftig - Citro im Meriot.

wWWw.gazosa.info
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