SONNTAGSREPORTAGE

DIE SUDOSTSCHWEIZ AM SONNTAG | 23. JULI 2006 g

Der

Die Gazosa «La Fiorenzana»
wird seit 84 Jahren nach

dem gleichen Rezept in
Grono hergestellt. Doch

erst vor 15 Jahren startete
das «Bloterliwasser» in der
Biigelflasche seinen Siegeszug
in der Deutschschweiz.

Von Stefan Bisculm (Text)
und Nicola Pitaro (Bilder)

Grono. = Um die Abfiillanlage in Gro-
no, die in eine grossere Wohnstube
reinpassen wiirde, haben sich drei An-
gestellte platziert und warten darauf,
dass der Mandarinensirup durch ei-
nen Schlauch aus der Decke in den
durchsichtigen Sirupbehilter der An-
lage fliesst und die Produktion fiir die
Gazoza all’aroma di mandarinoe be-
ginnen kann. Die Maschinen sind alle
zwischen 20 und 40 Jahre alt, und die
Produktionschefin Agata Ponzio betet
jeden Sonntag zu Gott, dass sie thren
Dienst noch lange nicht verweigern
magen. Agata Ponzio ist die 35-jahri-
ge Urenkelin von Francesco Tonna,
der die Limonadenfabnk 1922 im

Keller seines Hauses in Grono griin-

Harasse pestelll werden.

dete. Frither arbeitete Agata Ponzio
auf der Post, Als ithr Onkel, der fnihe-
re Produktionschef, vor filnf Jahren
dien Familienbetrieh verliess, mickte
sie nach. Der Onkel lehrie sie die 84-
jahrige Rezeptur der Gazosa «La Fio-
renzana= und machte sie damit zur
einzigen Mitwisserin des Familienge-
heimnisses, «Das 5 mein Erbes, ér-
klirt Agata Ponzio. Selbst ihr Vater
Odando Ponzio (63) und ihr Bruder
Fabrizio Ponzio (37), die ebenfalls im
Familicnuniernchmen arbeiten, ken-
nen die genaven Zutaten nicht, Ge-
nauso wenig die acht Mitarbeiter.

Sirup, zwei Finger breit
Der Behilter ist inzwischen bis oben
voll mit klebrigem Mandarinensirup,
und die Maschinen beginnen zu rat-
tern. Am Anfang der Produktions.
schlaufe steht ein Mitarbeiter, der die
gewaschenen Flaschen auf das Fliess.
band stelli. Aus dem Sirupbehilier
wird der Zuckersaft zwei Finger breit
in di¢ Flaschen gefillt. Danach kom-
men bei der niichsten Maschine das
Wasser und die Kohlensiure dazu.
Die Fabrik hat keine eigene Quelle
erschlossen, und so berieht sie das
Wasser von der Gemeinde. Es ist

schon vorgekommen, dass im Som-
mer, wenn Wasserknappheit herrsch-
te, die Gemeinde der Fabrik den Was-
serhahn zudrehte und die Produkii-
on der Gazosa stopple. Die Wassersi-
tuation ist mit ein Grund, weshalb die
Eleine Misoxer Limonadenfabrik
wohl fir immer klein bleiben wird,
Eigentlich kdnnte sie viel mehr von
der bunten Limonade verkaufen, als
sie o8 heute tul, Denn vor allem in der
Deutschschweiz greifen immer mehr
Leute zur Bigelflasche aus Grono. In
den letzten zehn Jahren wurde die
Produktion deswegen fortlaufend
gesteigert. Sodass heute jihrlich
650 000 Flaschen Gazosa die Fabrik
verlassen. 70 Prozent davon gehen in
die Deutschschweiz, 30 Prozent blei-
ben im Mizox., Doch damit ist der
Familienbetrieb an seine Grenzen ge-
stossen, « Mehr Flaschen kGnnen wir
in dieser Fabrik nicht abfillens, er-
klart Agata Ponzio.

Absatzrekord dank eines Zirchers

Den steigenden Gazosa-Konsum in
der Deutschschweir  verdankt die
Familie Ponzio dem Ziircher Roberto
Feusi. Vor rend 15 Jahren suchte die-
ser fiir seine Bar «Infinitos in Ziirich

Handarbeit aus dem Misox: Der Mandarinensirup wird zwar maschinell abgefillt, die Blgelflasche muss aber von Hand geschlossen und auch von Hand in die

Griff zur bunten Bugelflasc

ein ausgefallenes, authentisches Ge-
triink. Er kannte die Gazosa aus Kin-
dertagen, als er die Sommerferien im
Tessin verbracht hatte, Das Tessin hat
eine lange Tradition in der Herstellung
von Gazosa, Jihrdich werden dort
mund drei Millionen Flaschen abge-
fiillt. Der Grossteil davon wird im
Kanton getrunken.

Trotz Ferienerinnerungen  wihlte
Feusi ketnen Abfullbetrieb im Tessin
aus, sondern jenen in Grono, Anfangs
glaubte niemand daran, dass man das
« Bliterliwassers aus der italienischen
Schweiz Gewinn bringend in der
Deutschschweiz  absetzen  kinnie,
Sclbst die Familie Ponzio war sehr
skeplisch. =lch war der Einzige, deran
den Erfolg glaubies, sagt Feusi. Seine
Uberzeugung wurde auf eine harte
Probe gestellt. Die ersten sechs Jahre
schrieb das Importgeschift rote Zah-
len, erst danach gings aufwirts. Die al-
ternative Szene erwarmite sich zuneh-
mend fiir das siisse Getriink in der Bi-
gelflasche, dessen Etikette so rihrend
nach selbst gemacht aussieht. {Die Eti-
kette mit dem Torre La Fiorenzana,
der gleich hinter der Fabrik steht, geht
ubrigens tatsdachlich auf einen Entwurf
des Urgrossvaters zuriick.)
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Inzwischen kann Feusi, der die Ga-
zosa aus Grono ausserhalb von Grau-
biinden exklusiv vertreibt, sich seine
Abnehmer sogar aussuchen. System-
gastronomen wie die Bindella Restau-
rants haben bei ihm schon vergebens
angefragt. «Das Produkt bleibt nur
dann sympathisch und erfolgreich, so-
lange es klein bleibt», so Feusi, Wobei
er den heutigen Erfolg des Getriinks
sogleich relativiert. «Was die Familie
Ponzio im Jahr produziert, fillen
andere Getrankehersteller in einer
Stunde ab.»

Teure Bigelfiasche

Zurniick in die Fabrik zur Gawrosa
all’aroma di mandarine. Machdem die
Biigelflaschen mit Sirup und Wasser
gefillt sind, werden sie auf dem
Fliesshand weiter zum zweiten Arbei-
ter befordert. Dieser stiilpt den Gum-
miring iiber den Keramikzapfen des
Biigelverschlusses und  wverschliesst
anschliessend die Gazosa von Hand,
Die exklusive Biagelflasche ist zwar
identititsstiftend fiir das Produkt,
verteuert dieses aber auch ungemein.
Auf jeder Flasche hat es darum ein
Depot von einem Franken. Das deckt
aber nicht einmal den Einkaufspreis,
ganz zu schweigen von der zusitzli-
chen Arbeit, welche die Biigelflaschen
verursachen. Dies st auch der Grund,
wieshalb noch heute viele Gazosa-Fa-
brikanten zdgern, ihr Produkt fiir den
Export freizugeben. Da sie davon aus-
gehen, nur wenige Flaschen fanden
den'Weg zurick in die Fabrik, rechnen
sie mit einem Verlustgeschift.

Die Flaschen sind nun fest wver-
schlossen und bekommen maschinell
ecine Etikette verpassi. Danach wer-
den sie vom dritten Arbeiter manuell
in die Harasse gestellt. Zuvor stiirzt
der Arbeiter aber noch jede Flasche,
damit sich der Sirup ganz mit dem
Wasser vermischt. Am Abend werden
die Harasse abgeholt und nach Zirich
gefahren. Die Maschine hat bis zum
Abend durchgehalten und die Gebete
von Agata Ponzio wunden einmal
mihr erhart.

Limonade in
sechs Farben

In der Bigelflasche ist die Gazosa
«La Fiorenzana= aus Grono in
sechs Geschmacksrichtungen er-
hiltlich: Zitrone, bittersiisse Man-
darine, Himbeere, Bitterorange,
Heidelbeene und neu seit Juni auch
Grapefruit. Die bunte Misoxer Li-
monade kann in Graubinden bei
Scher]l Hilmar, Weine, Getrankebe-
stellung und Hauslieferung, in
Chur und bei der Getriinkemarkt
Thusis GmbH bezogen werden.
Die Gbrige Schweiz wird von der
CRTrade Feusi & Co Zirich belie-
fert. (bem)
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